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De mest oméinskliga arb;srtider, g
inte sérskilt stora mojligheter att
ta préktigt betalt och ett mer eller
r:'"  mindre 4rvt yrke; Henrik ler pilli-
mariskt bakom glaségonen och ser
anda absolut trovirdig ut nar han
slar fast:
— Jag kan inte tdnka mig att
jobba med nagonting annat!
Och om hunger ar den bista
o~ kryddan, sa idr kirlek den bésta
ingrediensen i ett gott bréd. Det ar
en ingrediens Henrik inte behover
* kopa in ndgonstans ifrén.

G OCH PASSION

— Jo, och allra roligast tycker jag
det 4r att upptacka surdegar, fort-
sdtter han med illa dold fértjusning
over sitt &mne. I uppslagsverken
ﬁ under denna rubrik star att lisa:
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Han rar sig sjalv, som man siager pa talsprak. Ingen kan tala om for
honom varifran han ska kopa sitt mjol. Den allra ldngsta vag brodet
transporterats pa Jonssons konditori, 4r om han gatt vigen om
kaffebryggaren innan han la ut det i hyllan ute i butiken.

Vad ingen av oss kan se, dr den fantastiska virld som godmmer sig
dir bakom viggen i kassan. Den som Henrik Jonsson mer eller mindre
ar fodd rakt in i, och som idag ar sa gott som utrotningshotad: den déar
varlden ddr man bakar brodet sjilv, hela vagen fran mjol till fardigt brod.

eg - g um_ie'ﬁ pa
vetemjol och/eller ragmjol och -
ljummet vatten som blandas till
en 16s sorja. Blandningen stélls pa
varm plats i 2-5 dagar och rérs om
eller skakas morgon och kvéill.

1 VDegen boérjar jisa, bubbla med
hjélp av de naturliga jastsvampar

och mjolksyrebakterier som finns
i omgivningen.” ~~._

Och nagonstans mellan 16
och ”jasa, bubbla” borjar man
atminstone ana vidden av Henriks
kirlek.

UPPBRUNNEN HISTORIA

Familjen Jonssons konditori brand-

hirjades dar det lag pa 70-talet. I
den branden férsvann mycket av

den tidigare delen av konditoriets
historia.

+ fotografier kvar fran

wJi

Text: Catrine Palmcrantz

. Ja, jag har bara na

dess, sdger Henrik oc
beklagande.

Vi pratar vidare om hu
att vara en del av en 1ang
historia i ett litet samhélle da
plotsligt far en idé:

— Man skulle kanske kunna
fraga skillingarydsborna om de

grja == har fotografier tagna pa Jonssons,

och be att f4 ta kopior pa dem?

e’k :







PAPPA ESTETEN

Henriks pappa Stig var en bagare
med mycket konstnéirlighet i sig.
Det 4r inte bara tavlorna pa viaggen
inne pa konditoriet som dr spar
efter honom. Aven i inredningen
kan man tydligt se hur stor roll farg,
form och design hade fér honom.

— Det &r nagot jag dnskar att
jag hade mer tid och mdjlighet att
forvalta, sdger Henrik och pratar
en lang stund om broderna Ekdahl
som vi berédttat om i tidningen
HAR, fér inte alltfér linge sedan.

— Det vore roligt att samarbeta
och lata dem visa upp exempel pa
sina sittmoébler hir hos mig.

SMASTADENS MOJLIGHETER
Henrik ser manga fordelar med
att finnas och verka i en smastad.
Han berdttar om hur 14tt det var

r

for skoleleverna att fa ihop en rejil
slant till en skolresa, genom att
cykla runt och ta upp bestédllningar
pa frallor fran Jonssons och sedan
kora ut dem en timma pé lordags-
morgonen.

- Det &4r nog svart att fa till sadant
fér nagon i en storstad, eftersom det
bygger pa igenkinning och nagot
slags fortroende till varandra, fran
alla hall.

DET UNIKA I DET NARA

Ibland, kring jultid, samlas Henrik
och nagra av hans ndrmaste vinner
med sina familjer for gemensamt
julbak i det stora, fantastiskt lattar-
betade men dndé s genuint mysiga
bageriet. Det hir vet inte Henrik om
att vi vet; 4n mindre att vi berdttar
om det. Men sanningen &ar att det
4r si néra en julklappsdrom manga

utav oss kan komma;: det att f& gora
ett stort, traditionellt julbak tillsam-
mans, barn och vuxna, familj och
vanner. Och tdnk vilken otrolig grej
att f4 gora tillsammans, kollegorna
pa jobbet, killarna och tjejerna i
kompisgédnget, eller varfor inte
kunden man vill ta speciellt val
hand om?

NATVERK OCH MOJLIGHETER
Henriks konditori 4r stort, han ar
lyckligt lottad i det att fastigheten
ar egendgd. Vi pratar om hur vi
kunder lever och viljer att handla
idag.

— Mm, ni ir lite lata, slar Henrik
fast och fortsdtter: man vill gdrna
handla allt pa ett stdlle och da blir
det lite svart for oss “detaljister”...

Men innan vi skiljs 4t har han
redan planterat nya lidngtor i
huvudet pa en gammal livsnjutare.
Tédnk om. Tank om jag fick komma
in i den hir fantastiska broddoften
fredag eftermiddag eller 16rdag for-
middag, std didr och peka och vilja
surdegs- och valnétsbrod for att
sedan vinda mig mot ostdisken och
smaka pa en nyinkommen hérligt
lagrad whiskey-cheddar. Eller fa
striacka ut handen och ta emot en
liten pyttesked med hemmagjord
lingonchutney fran nagon gard i
kringelikrokarna hér, eller bestélla
en hel kartong med notkott i olika
former, fars och stekar — &ven den
fran nagon lokal uppfédare. Till
den butiken skulle jag ga.

Han géspar inte, sé oartig skulle
han aldrig vara, men klockan
niarmar sig elva pa féormiddagen
och hans tio timmars arbetsdag
boérjar ga mot sitt slut, s jag tackar
for fikat, reser mig och skakar
hand till avsked.

Nir jag kommer ut pa det lilla
torget vinder jag mig om och tittar
pa var smastads lilla konditori och
tanker att det ar allt bra tur for oss
som bor hir, att det finns manniskor
som Henrik och hans familj. Mann-
iskor som brinner och ser till att det
allra viktigaste i smastaden finns
kvar, precis hur lite det 4n gar att
tjdna pé det i reda pengar.

Var skulle vi annars bestdmma
att traffas och ta en fika — pad A6?
Nej, horni, det hér far bli en stdende
inbjudan. Ska vi triffas far det bli
pa Jonssons.

Fika, ndgon?






